
Notre restaurant possède la « marque Parc » délivrée par le Parc Naturel Régional du Vercors grâce à sa 
carte et aux nombreux produits issus des fermes du Vercors 

Nous sommes également recommandés et sélectionnés par de nombreux guides : Routard, petit futé, Mi-
chelin, Dauphiné Gourmand, … 

Pour les groupes, nous vous proposons de choisir un menu unique. N’hésitez pas à nous contacter, nous 
avons de nombreuses autres formules… 

Bon appétit ! 

Menu «Terroir »  

15€  hors boissons 

20 € avec vin et café 

Restaurant du musée de l’eau   BP 15—38 680 Pont en Royans 
04 76 36 15 53         www.musee-eau.com 

 
 

 
Feuilleté aux oignons 

Ou  
Salade « Royans Vercors »  

Aux Noix du Royans et au bleu du Vercors 
Ou  

Caillette fermière du Vercors  en salade 
 

Truite label « Marque Parc » à la Clairette de Die et aromates  
Gratin Dauphinois et Flan de légumes 

Ou  
Cuisse de Canette au Romarin 
Riz pilaf et flan de légumes 

Ou  
Rôti de Porc au jus d’échalote et xérès  
Gratin Dauphinois et Flan de légumes 

Ou  
Poule sauce suprême aux Ravioles du Royans  

façon traditionnelle 
 

Fromage blanc en faisselle 
 

Feuillantine aux Pommes 
Ou  

Crème Caramel et amandes 
Ou  

Tarte aux Noix 
 

Vin (1/4 par personne) et café 

Le RestaurantLe RestaurantLe RestaurantLe Restaurant    

Pont en RoyansPont en RoyansPont en RoyansPont en Royans    
Notre restaurant possède la « marque Parc » délivrée par le Parc Naturel Régional du Vercors grâce à sa 

carte et aux nombreux produits issus des fermes du Vercors 
Nous sommes également recommandés et sélectionnés par de nombreux guides : Routard, petit futé, 

Michelin, Dauphiné Gourmand, … 
Pour les groupes, nous vous proposons de choisir un menu unique. N’hésitez pas à nous contacter, nous 

avons de nombreuses autres formules… 

Menu  
« Eau Vive plus»***  

32 €  Avec  apéritif, 
petits feuilletés, vin  
(1 bt / 4) et café 

Restaurant du musée de l’eau   BP 15—38 680 Pont en Royans 
04 76 36 15 53         www.musee-eau.com 

 

 

Rillettes de Saumon et Truite fumée 
Ou  

Terrine de Foie Gras, coulis de Figues sur toast 
Ou  

Feuilleté aux fruits de mer 
 

Filet de Lotte aux Queues d’Écrevisses 
Ou 

Filet de Bar au Fenouil 
 
 

Mignon de Porc aux Morilles 
Gratin Dauphinois et Flan de légumes 

Ou  
Noix de Veau braisé au jus de Madère 
Gratin Dauphinois et Flan de légumes 

Ou  
Cuisse de Canard au Porto et Foie Gras 

Croustine et Flan de légumes 
 

Fromage blanc en faisselle ou Assiette de fromages régionaux 
 

Ambassadeur aux fruits 
Ou  

Marquise au Chocolat 
Ou  

Nougat glacé au coulis de fruits rouges 
 

Vin (1/4 par personne) et café 
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Pont en RoyansPont en RoyansPont en RoyansPont en Royans    

3 plats + fromage + dessert 


