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Histoire des Dauphins & flore du Vercors

Formule 123 A Menu
Meqq « D_es Carmes » Dans un cadre « La table des Dauphins »
Apéritif, vin et café compris médiéval... Apéritif, vin et café compris

Salade Sud Grésivaudan : salade verte, noix, cro(itons,
caillette, saucisson cuit, terrine de campagne, tomate
et vinaigrette a I’huile de noix.

Foie gras de canard et ses toasts

Ou
Médaillon de saumon, son aspic macédoine, sa Mignon de porc en crolte, duxelles de
crevette et sa mayonnaise champignons, mousseline de courgettes et

tomate provencale

Cuisse de pintade farcie sauce champignons
Gratin Dauphinois
Ou
Téte de veau sauce gribiche
Galette de pommes de Terre et haricots verts

Fromage blanc

Tourte aux pommes et sa glace vanille

Fromage blanc

Créme brulée a la Chartreuse et son cake aux noix
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